
 

 ANTIPASTI 

Vitello tonnato cotto a bassa 
temperatura                                                 

Sformato di peperoni arrostiti e bagna 
cauda leggera 

 PRIMO PIATTO                                       

Fusilloni mantecati alla zucca, salsiccia 
e granella di Castelmagno 

SECONDO PIATTO  

Filetto di maiale arrostito, salsa alla 
senape rustica con timballo di patate e 
verza   

Oppure 

Selezione di Formaggi Locali   

DESSERT A SCELTA 

€ 38 

                                                       Coperto 2€ 

 

 

Alla cassa puoi acquistare i nostri 
trasformati. 

Confettura di Mirtilli  € 5 

Succo di Mirtilli  € 3 

Passata di Pomodoro € 4 

Miele di Castagno   € 7 

Salame di Capra   € 5 
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Ravioli verdi di spinaci al ripieno di ragù di 
capra saltati al burro  € 12  allergeni 6 . 10. 2. 1 

Risotto Carnaroli alle castagne, salvia e 
nocciole tostate (Minimo per due persone) € 
13   allergeni 2 .10. 11. 

Fusilloni mantecati alla zucca, salsiccia e 
granella di Castelmagno € 12  allergeni 6. 10. 2. 

 

 

 

     

Come un cappuccino: crumble al cacao, 
gelato alla crema mousse al caffè e 
spuma di mascarpone    € 6    allergeni  1 . 2 . 6 .  

Semifreddo all’Arguta(baby-kiwi) e salsa al 
cioccolato fondente   € 6   allergeni  2. 1 

Strudel di mele “scomposto” con gelato 
alla cannella  € 6    allergeni  2 . 1. 6. 11 

I nostri gelati    € 4 

                                                 Coperto:  2€ 

 

 

Filetto di maiale arrostito, salsa alla 
senape rustica con timballo di patate e 
verza  € 15  allergeni 10.1. 

Tagliata di Fassona alla Piastra con 
contorno   € 18  

Petto di faraona arrostito su purea di 
zucca, salsa alle castagne e cracker al 
rosmarino € 16 allergeni 6. 11 

Selezione di Formaggi Locali   € 12               
allergeni  2.        

 

Vitello Tonnato Cotto a Bassa    
Temperatura  € 10   allergeni 1 . 4 . 10 . 13 . 

Battuta di Fassona con fonduta di tumin 
dal mel € 11  allergeni. 2. 1. 6. 

Cestino di sfoglia gratinato al ripieno di 
funghi porcini, uovo a 62° e crema di 
spinaci  € 12  allergeni  2. 1. 6. 10 

Baccalà mantecato coulis di peperone e 
cialda soffiata al profumo di porri € 12  
allergeni 4. 2                                                                        

 


